
肉味噌がけ長芋！ 

号 

京都の師走、年中行事の『まねき上げ』今年は南座が耐
震工事中という事で、ロームシアターで行われました！
いよいよ今年も残すところ1ヶ月！花萬の食事で笑顔で
年越しも新年もお迎えください。 

はなまるスタッフさん達が手作り肉味噌に挑戦！ 
お味噌はもちろん手作り特製味噌です！ 

味はもちろん 
  
     です！ 

おまかせ「夕涼み弁当」 暑い夏にさわやかなお料理を！ 
全て手作り！小川料理長の思いが詰まっています！ 

     メニュー 
8月21日 

8月22日 

8月23日 

オムライス実演 

Ｂｙ Ｈａｎａｍａｎ軒 



おかませ松花堂 

名残り鱧の実演！ 

祝！敬老！ 

薄皮一枚残して包丁を 
入れていきます。 

鱧の骨切り包丁 
研ぎあげてます！ 

串を打って・・ 炙ります！いい香り！ 

モニターにも 
映していただき 

完成です！！ 

ますますのご長寿を願って！ 

はなまる様とのご縁を 
心から感謝しております！    
  株式会社京料理花萬  代表取締役吉田恵子 

3日間花萬厨房スタッフみんなでがんばりました。 

「しっかり食べてもりもりがんばってください！！」Menuです！ 

秋の京都の庭園のような 
鮮やかなお弁当です！ 



秋の旬魚 秋刀魚の梅しそ揚げを実演しました。 
梅はもちろん手作り梅干しです！ 

皆様に説明しています！ 

はなまる招提 
おまかせ松花堂と 
鱧の骨切り実演 

目でも楽しんでいただき、食堂においしい笑顔がたくさんこぼれました！ 

今年も皆様においしい食事を食べていただきたい！料理で四季を感じて 
いただきたい！目の前で調理をして五感で味わっていただきたい！ 
食事がワクワクするような空間であっていただきたいとの思いで花萬 
厨房一同取り組んでまいりました！来年もいろいろな事にチャレンジして 
はなまる様の食文化に彩りを加えてまいりたいと思っております！ 

特製ソースで召し上がって 
いただきます！ 


