
平成２８年 
７月・８月号 
京料理 花萬 

花萬だより 

は な ま る の 皆 様 へ 

祇園祭といえば鱧祭り！京都は７月鱧が高騰します！ 
そんな高い鱧を豪勢に使って鱧の梅しそ天ぷら！ 
京都の料亭ではこの時期定番です。 

７月の実演 

少し心地よい風を感じる毎日、いよいよ実りの秋 到来です！ 
７月・８月 例年以上に猛暑が続きましたが、 
様々な花萬のイベントお楽しみいただけましたか？ 
食事で秋を感じていただけますよう 
これからの季節も腕によりをかけて調理します！！ 

きれいな身です！ 

あつあつ！サクサク 
  ホクホクです ちょっと変わったバージョンで衣に梅を入れて 

ほんのりピンクで 
松内さんのお肌みたい！ 

二種類の鱧天ぷら 

梅衣 

おまかせ松華堂 

＆ 

あつあつ鱧の天ぷら 



流しそうめん！ 亀岡の美しい竹を使って作った手作りの流しそうめん！ 
青々してます！ 

皆様 晴天の中、笑顔でいきいきと召し上がってくださいました！ 

招堤 おまかせ松華堂 星田 定番手づくりデザート 

御膳 東香里 鱧の骨切り実演 

鱧切包丁の説明から しめたての鱧 

新鮮な鱧を湯がいたら 
身もフワッフワです！ 

沖縄御膳 



８月 交北  
         本格中華 天津飯実演 

新鮮なかに？ 素早くかきまぜ フライパン技！ 

陳健一もびっくりの 
本格天津飯 料理長おまかせ献立 

東香里 串カツ実演 

来たる１１月ではなまる星田さんは５周年、 
はなまる招堤さんは３周年。おめでとうございます！ 
ますます笑顔あふれる施設になりますよう、 
初心を忘れず花萬もおいしい笑顔づくりにスタッフ一同 
まいしんしてまいります。 


